ZUCCHINIGRATANG

Ingredienser ||

inkdpslistans,

Av: christer h6gstrém
{0 4 port

{0 Gronsaker, Huvudratt, Budget,
Lattlagat, Vegetariska

Gor sa har

1 st zuccini

1 st rédIok (i skivor)

2 klyftor vitlok (finhackad)
1/, dl olivolja

1 tsk salt

2 krm svartpeppar

3 st tomat (i klyftor)

1 knippe basilika

2 dl parmesan (riven)

1 st citron (i klyftor)

Stek rodlok, vitlok och zucchini i olivolja. Salta och peppra. Blanda med
tomater och basilika i en ugnssaker form och stré parmesan Over. Stick ner
citronklyftorna i gratangen.

Gratinera under grillen i ugnen ca 5 minuter, tills gratdngen fatt fin farg.



