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WALLENBERGARE*
Ingredienser Gér sa har

500 g blandfars

4 dl gradde, visp

4 st aggulor

salt

svartpeppar

10 skivor formfranska

0 Art- & 16k-wok
3 dl arter

2 st scharlottenlok
flingsalt
svartpeppar
socker

1 knippe persilja

[ Garnering
persilja

[ Tillbehor
potatismos

Se forst till att ingredienserna ar ordentligt kalla, annars riskerar man att
farsen spricker.

Mixa farsen med salt och peppar i nagra sekunder i en matberedare. Blanda
ner aggulorna och mixa sedan i halften av gradden, lite grann i taget.
Lattvispa resten av gradden,lagg 6ver smeten i en bunke och vand gradden
omsorgsfullt. Stall in i kyl en stund sa blir wallenbergarna lattare att forma.

Skar av kanterna pa brédet, mixa brodet i matberedare tills det blivit smuligt.
Forma med bl6éta hander biffar av farsen och panera biffarna i strébrodet.
Stek langsamt i smor och olja, ca 6-7 minuter pa varje sida tills
wallenbergarna ar gyllenbruna.

Skala och finhacka I6ken och persiljan, fras artorna i lite smor. Blanda ner
I6ken och persiljan och smaksatt med salt, peppar och lite socker.

Servera hemlagat potaismos till.



