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VEGETARISK PYTT | PANNA

Kramig pytt i panna dar kéttet har bytts ut mot svamp och bénor.

Ingredienser Gor sa har
700 g potatis 1. Skala 700 g potatis och 2 mordétter och skar dem i tarningar. Skala och
2 st morotter grovhacka 2 réda I6kar. Skar 400 g champinjoner i bitar. Hall av vatskan fran
2 st rédIsk en burk kidneybdnor och skolj dem under kallt vatten.
400 g champinjon 2. Ta fram tva stekpannor. Lagg i en klick smér i den ena och stek potatis och
1 burk kidneybénor mordétter tills de &r nastan mjuka, ca 10 minuter.
2 dl vispgradde 3. Stek sedan rédIdk, kidneybdnor och svamp i smér i den andra stekpannan,
1/, st gurka tills det mjuknat nagot.
1 krm svartpeppar 4. Blanda ihop pytten och tillsatt 2 dl vispgradde. Lat koka ihop nagra minuter.
1 tsk salt

. 5. Smaksatt med 1 tsk salt och 1 krm svartpeppar.
persilja
smor 6. Garnera pytten med rikligt med persilja.

7. Skar upp en 1/2 gurkan i stavar och servera med pytten.



