
VEGETARISK LASAGNE

bild saknas

Av: Helena

4 port

Grönsaker, Huvudrätt, Vegetariska

2 st lök, gul
1,5 burk tomater, krossade

2 msk tomatpuré
1 tärning buljong, grönsak
1 msk oregano

1 krm salt

1 krm svartpeppar

750 g keso

9 st lasangeplattor

2 dl ost, riven

Ingredienser Gör så här 

Hacka löken och fräs med lite olja några minuter. Blanda ner krossade
tomater, tomatpure, buljongtärning och kryddor. Koka i 10 minuter. 

Blanda ner keso och varva röran med lasagneplattor i en ugnsform. Toppa
med ost och tillaga i ugn, 225 grader, tills lasagneplattorna är mjuka, ca 20­30
minuter.


