inkdpslistans,

Av: Stefan Ericsson
{0 4 port
| Ovrigt, Huvudratt, Lattlagat, Fest

VASTERBOTTENPAJ
Ingredienser GoOr s har
. Mat upp mjolet. Skar kylskapskallt smér i sma bitar och blanda med mjélet.
0 Pajskal Tillsatt vatten och rivet citronskal och arbeta med fingrarna samman degen
125 g smor utan att dverarbeta den. Lat den vila minst 30 minuter 6vertackt i kylskapet.
1 msk vatten Tryck ut degen i en pajform, 24 cm i diameter. Férgradda 10-15 minuter i 225
3 dl mjol, vete grader. Ta ut formen och sank varmen till 200 grader.
1 st citron Vispa &ggen till skum och blanda med graddfilen. Tillsatt den rivna osten, salt
och peppar. Fyll pajskalet med ostblandningen och satt in i ugnen. Gradda
[ Fylining pajen gyllene i cirka 25 minuter.
3 st agg
3 dI graddfil
150 g ost
1/, tsk salt

1 krm vitpeppar



