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| Kyckling, Huvudratt, Lattlagat, Fest

VARM SMORGASTARTA

Ingredienser Gor s har

4 st hoénokaka Lagg tva skivor hondkaka (kant mot kant) pa en plat. Bre ut paprika och chili
mosarella creme fraichen pa brédet. Skéar I6ken i ringar och dela kycklingen i strimlor,
1 st 16k, rod lagg detta pa fraichen tillsammans med den skivade mozarellan. Lagg de

andra tva brodskivorna uppepa. Overst lagger man skivad tomat och riven

2 st tomaF ost. Varm i ugnen 200grader i ca 20 min. Denna ratt kan varieras efter tycke
1dlost, riven och smak. Byt ut kycklingen mot tex skinka eller kéttfars. Servera med en
4 dl creme fraiche gronsallad

1 st kyckling, grillad



