VARM SMORGASTARTA

Ingredienser

inkdpslistans,

Av: Marie
{0 6 port
| Ovrigt, Smaratter, Fest

Gor sa har

9 skivor vitt brod
50 g margarin

[ Fylining 1

4 st agg

4 msk majonnas, latt
2 dl gradde, visp

2 msk dill

1 tsk salt

1 krm vitpeppar

[ Fylining 2

100 g bacon

1 st purjolék

1 msk vetemjol

1 dl gradde, kaffe
1 tsk salt

1 krm vitpeppar

[ Garnering
4 st tomat

1 dl ost, riven
1 nypa persilja

Till fylining 1 blandas majonnasen med den vispade gradden. Hacka aggen
och blanda med majonnasgradden, den hackade dillen och kryddorna.

Till fylining2 hackas Iéken fint, baconet skars i sma bitar och sa far det frasa
tillsammans i en stekpanna. Stré dver mjolet och spad med kaffegradden fill
en stuvning som far puttra en stund. Smaka av med peppar och salt. Lat
kallna helt. Bred smor pa alla brédskivorna, lagg 3 skivor landgangsbrod tatt
ihop pa smord plat. Bred 6ver baconfyliningen. Lagg sedan 3 skivor dver pa
tvaren mot de understa. Bred pa majonnasfyllningen. Lagg pa de sista
brodskivorna, at samma hall som de understa. Skiva tomaterna, lagg dem
Over skarvarna (stré garna 6ver nagon krydda du tycker om) och tack till sist
med den rivha osten.

Sa langt kan du gora i férvag, och sedan satta i ugnen lagom fore servering.
Den tar ca 20 min. i ugnen att bli knaprigt gyllenbrun.

Servera genast garna efter att ha dekorerat tartan med lite hackad persilja.



