inkdpslistans,

Av: Ulrika
{0 6 port
{0 Flaskkott, Huvudratt, Lattlagat, Fest

UNGERSK PAPRIKAGRYTA

Ingredienser

Gor sa har

800 g skinkstek

3 st 16k, gul

3 st paprika, gron
50 g margarin

4,5 msk tomatpuré
2,5 dl buljong, kott
1 msk paprikapulver
1 tsk salt

2 dl vispgradde

Skar kottet i stora térningar. Skiva I6ken och strimla paprikan. Bryn kott,
tillsatt I16ken och lat den steka med ca 5 min.

Lagg i paprika, tomatpuré och buljong.

Krydda med salt och paprikapulver.

Lat ratten puttra under lock pa svag varme i ca 35 min.

Spad med gradde och sjud ytterligare 10-15 min. Smaka av och krydda
ev.mer.

Servera med ris och sallad.



