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UGNSKORV MED ROTFRUKTER OCH BONOR

Ingredienser

Gor sa har

600 g falukorv

1 st 16k, gul

2 msk senap

1 dl ost, riven

1 st paprika

3 klyftor vitlok

1 ask cocktailtomater
3 dl bénor, blandade
4 st potatis

3 st morotter

2 msk olivolja

1 nypa salt

1 nypa svartpeppar
1 nypa basilika

1. Satt ugnen pa 200 grader.

2. Smodrj en form med olja och placera korven i mitten. Skiva I6ken. Gor snitt i
korven och tryck in lI6kskivor. Bred dver senap och stro riven ost ver.

3. Skar paprikan i cirka 8 bitar och potatisen och morétterna i sma bitar och
halvera vitloksklyftorna. Lagg paprika, potatis, morotter, tomater, vitldk och
bonor i formen. Ringla éver olivolja, salta och peppra. Gratinera ca 25-30
minuter.



