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UGNSBAKAD LAX MED LIMECREME FRAICHE

Ingredienser GoOr s har
4 st lax 1. Satt ugnen pa 200°C.
2 dl creme fraiche 2. Krydda lax med salt och peppar, lagg dem i en ugnssaker form.

3. Vispa créme fraiche, riv skalet av lime och blanda i. Bred crémen pa laxen.
Lagg i korsbarstomater. Satt formen mitt i ugnen 10-12 minuter eller tills
innertemperaturen ar 56°C.

1 stgurka 4. Skala, karna ur och skar gurka i grova tarningar, blanda gurkan med

2 msk dill hackad dill och olivolja. Smaks&tt med salt och peppar.

1 msk olivolja 5. Servera laxen med gurksallad och kokt potatis.

1 stlime
12 st kdrsbarstomater



