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UGNSBAKAD KASSLER MED GRATINERADE GRONSAKER

Ingredienser

Gor sa har

300 g kassler

1 g smor (ca 2 msk)

1 dl vetemjol (knappt)

5 dl mjolk

1 dl ost (80 g Gratédngost)
2 st mordétter

150 g broccoli

6 st potatis

1 tsk salt

1 krm svartpeppar

Satt ugnen pa 175 grader.

Koka en stuvning genom att frasa smér och mjol, tillsatt mjélken under
vispning och lat koka ca 10 min.

Tillsatt halften av osten. Skala moroten och tarna den. Plocka rosor av
borccolin.

Doppa grénsakerna snabbt i kokande vatten och spola dem darefter i kallt
vatten.

Lagg dem sedan i stuvningen.

Skar kasslern i skivor.

Skala och koka potatisarna.

Lagg skivad kassler pa en plat och lagg pa stuvning samt en skiva kassler
och avsluta med stuvning. Stro pa ost och gratinera i ugnen tills det hela ar
gyllenbrunt.

Servera med hel eller pressad kokt potatis.



