TUNNPANNKAKA

Ingredienser

inkdpslistans,

Av: Mia
{0 4 port
| Ovrigt, Huvudratt, Lattlagat

Gor sa har

2 st agg

1/, tsk salt

1 msk socker
6 dl mjolk

3 dl mjdl, vete

1. Knéck &ggen i bunken. Lagg i salt och socker. Vispa ihop.

2. Hall'i 2 dl av mjolken och rér i mjolet. Vispa med vispen anda tills smeten ar
alldeles slar och utan klimpar. Hall i resten av mjolken.

3. Smalt tre msh smor i i stekpannan pa medelsvag varme. Hall smoret i
smeten.

4. H6j varmen pa plattan och lagg ien ny klick smoér.Nar det fraser ar det dags
att gradda. Fyll pannan med smet sa att det tacker hela botten.

5. Nar ovansidan &r fast och glanslés, ar det dags att vanda pa pannkakan.
Lat grédda i 1-2minuter pa andra sidan. Hall koll sa att den inte bli brénd.

Med det har receptet blir det ca 16 pannkakor.



