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TRIFLI (DANSK SbNDAGSDESSERT)*

Ingredienser GoOr s har

250 g makroner Makroner och mandlelspan marineras 1 timme i vinet.
mandelspan Gor en god vanijkram, garna hemgjord t ex. sa har:
2,5 dl madeiravin ; Z:(?nrj%?kvanlljstang

5 dl vaniljkrém 5 aggulor

1 1/2 dl socker

2 dl gradde, visp 3 msk maizena

jordgubbar
Koka upp mjélken med vaniljstangen. Roér ihop aggulorna, sockret och
maizenan. Om det blir for tjockt tillsatt 1 msk vatten. Hall mjélkkoket 6ver

aggblandningen och rér runt. Hall tillbaka koket i grytan. Koka under kraftig
vispning tills det blir en tjock kram. Sila kramen och I1at den svalna.

Vispa gradden.
Lagg ett lager marinerade makroner och mandel i en glasskal. Bred ett lager

vanilj kram éver. Upprepa lagret och garnera éverst med gradde och
jordgubbshalvor.



