TORTANO

Ingredienser

inkdpslistans,

Av: Susanna Tunberg
{0 4 port
| Ovrigt, Fest, Bakning

Gor sa har

15 g jast (frsk)

3 dl vatten (ljummet)

2 msk olivolja

1 msk honung

1 msk flingsalt

2,5 dl durumvete

4 dI vetem|ol special
200 g mozzarella

200 g parmaskinka

1 dl oliver (blandade kirnfria)
1 kruka basilika (frsk)

Smula jasten i en bunke och 16s upp med vatten, olivolja, honung och
flingsalt.

Blanda i mjolet lite i taget tills degen géar ihop och slapper kanterna.
Jas degen i bunken under bakduk i cirka 30 minuter.

Tryck ut degen till en rektangel, cirka 1 centimeter tjock. Kavla inte, da trycker
man ut all luft.

Skiva mozzarellan och varva den med parmaskinka, oliver och basilika pa
degen.

Pensla yttersta kanten pa degen med vatten och rulla ihop och forma till en
krans.

Lagg kransen pa en plat med bakplatspapper och jas under bakduk i cirka 30
minuter. Satt ugnen pa 250 grader.

Stall in platen i ugnen och sank varmen till 200 grader. Gradda i 20-25
minuter och lat brodet svalna pa galler.



