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TONFISKRORA MED PASTA

Ingredienser GoOr s har
1 burk tonfisk i olja 1.Satt igadng pastakoket.
2 dl creme fraiche 2.Skala och hacka I6ken.

3.Ansa och skiva champinjonerna.
4.Skar paprikan i centermeterstora bitar.
5.Strimla purjon.

1 st paprika, réd
4 st champinjon

1'st ok, gul 6.Varm hastigt tonfisken i en kastrull. Du behéver inte ta bort oljan.

1 bit purjolok 7.Blanda i allt utom creme fraichen. L&t frésa en stund.

chilisas 8.Blanda sedan creme fraichen med réran och It smaputtra nagon minut.
svartpeppar 9.Smaka av med salt, peppar och chilisas.

salt 10.Servera med pastan.

pasta



