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TOMATSOPPA MED PASTA OCH QUESADILLAS

Ingredienser

Gor sa har

[ Tomatsoppa

2 st 16k, gul

2 Kklyftor vitlok

2 msk olivolja

1 pkt pastasas (tomat o basilika 6900)

8 dl buljong, grénsak
(vatten plus tarning)

2,5 dl gradde, matlagning
150 g spaghetti

1 nypa salt

1 nypa svartpeppar

[ Quesadillas
150 g ost, riven
8 st tortilla

Skala och hacka 6k och vitlok.

Fras 16k och vitlok i olivoljan i en kastrull. Tillsatt pastasas, buljong och
gradde lat koka nagra minuter.

Bryt pastan i mindre bitar och lagg ner den i soppan och lat koka enligt
anvisningen pa forpackningen. Goér quesadillan under tiden. Smaka av med
salt och peppar.

Quesadilla: Fordela osten pa halften av tortillabrod. Lagg pa resten av
tortillabroden som lock. Stek i en torr teflonpanna pa medelvarme ca 3
minuter pa varje sida. Skar varje tortilla i 4 bitar.

Servera soppan med quesadillan.



