
TOMATSOPPA MED PASTA OCH QUESADILLAS

bild saknas

Av: Emelie Pauli

4 port

Grönsaker, Huvudrätt, Budget,
Lättlagat, Vegetariska

 Tomatsoppa

2 st lök, gul
2 klyftor vitlök
2 msk olivolja

1 pkt pastasås (tomat o basilika 690g)

8 dl buljong, grönsak
(vatten plus tärning)

2,5 dl grädde, matlagning
150 g spaghetti

1 nypa salt

1 nypa svartpeppar

 Quesadillas

150 g ost, riven

8 st tortilla

Ingredienser Gör så här 

Skala och hacka lök och vitlök. 

Fräs lök och vitlök i olivoljan i en kastrull. Tillsätt pastasås, buljong och
grädde låt koka några minuter. 

Bryt pastan i mindre bitar och lägg ner den i soppan och låt koka enligt
anvisningen på förpackningen. Gör quesadillan under tiden. Smaka av med
salt och peppar. 

Quesadilla: Fördela osten på hälften av tortillabröd. Lägg på resten av
tortillabröden som lock. Stek i en torr teflonpanna på medelvärme ca 3
minuter på varje sida. Skär varje tortilla i 4 bitar. 

Servera soppan med quesadillan.


