
TOMATSÅS TILL PIZZA

Av: Iréne

8 port

Grönsaker, Såser & röror

1 st lök, gul
1 klyfta vitlök
/  msk olivolja

1 burk tomater, krossade

2 msk tomatpuré
/  tsk salt

/  tsk basilika

/  tsk oregano

/  tsk lagerblad (smulat)
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Gör så här 

Fräs lök och vitlök blankt och genomskinligt, i oljan. 
Blanda ner tomater och puré och smaksätt med kryddorna. 

Låt såsen koka till en simmig konsistens ca. 30 minuter. Låt svalna. 

Bred över pizzabotten, innan fyllningen läggs på.


