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TOMATPAJ MED SMULAD FETAOST

Ingredienser

Gor sa har

100 g smoér
2,5 dl vetemjol
1/, tsk salt

1 msk vatten

[ fylining

350 g kdrsbarstomater
4 st salladslok

2 st agg

100 g fetaost

1 dI mjolk, latt

1 klyfta vitlok

2 msk oregano

Hacka ihop smor, mjol och salt till en grynig massa for hand eller i en
matberedare. Tillsatt vattnet och arbeta snabbt ihop till en deg. Tryck ut
degen i en form, ca 23 cm i diameter. Nagga med en gaffel. Lat pajen vila i
kylskap ca 30 minuter. Satt ugnen pa 200 grader. Forgradda pajskalet i mitten
av ugnen ca 15 minuter. Dela tomaterna i halvor. Skar salladsloken i sneda
bitar. Vispa ihop agg, halften av den smulade fetaosten, mjolk, vitlok och
oregano. Fordela tomathalvorna, resten av osten och salladslok i pajskalet.
Hall éver aggblandningen. Gradda i mitten av ugnen ca 50 minuter. Lat pajen
svalna ca 10 minuter. Servera pajen med en sallad.



