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{0 Gronsaker, Tillbehor, Vegetariska, Fest

TOMAT- OCH BRODSALLAD*

Ingredienser

Gor sa har

2 st paprika, gul

6 st tomat (stora)

5 skivor vitt broéd (italiensk typ)
2 st rodIok

20 st oliver, svarta (sma)
250 g mozarella

1 kruka basilika

1 tsk flingsalt

1 krm svartpeppar

1 dl olivolja

2 msk vinager, rédvin
parmesan (hyviad, férsk)

Dela och karna ur paprikorna. Pensla dem med lite olja.
Rosta dem pa bakpapperskladd plat i ugn, 250°C och grill, sa att de blir
svarta i skalet, ca 20 minuter. Vand ibland.

Ta ut och lagg i en plastpase. Lat anga av s gar det lattare att fa loss skalet
senare.

Klyfta tomaterna och lagg i en bunke. Tarna brédet. Skala och skiva I6ken
tunt.

Blanda samman tomater, brdd, 16k och oliver. Skr mozzarellan i mindre bitar,
finhacka basilikan och tillsatt detta. Salta och peppra
lite pa gronsakerna.

Dra av skalet pa paprikorna. Grovstrimla och vand ner i salladen.

Ringla dver olivolja samt vinager. Stré éver hyvlad parmesan fére servering.



