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TOM YUM SOPPA

Ingredienser

Gor sa har

10 dl vatten

1 pase tom yum pasta
(finns i asiatiska butiker)

1 stjalk citrongras

1 st limeblad

1 st chili, réd

1 klyfta vitlok

200 g champinjon

200 g rakor, skalade (gérma stora)

4 st salladslok
(eller en bit purjolék)

1 msk soja (ljus)
1 tsk fisksas
koriander

Lds upp Tom Yum-pastan i vattnet i en kastrull och koka upp.

Krossa citrongraset och hacka skar det i mindre bitar.

Tillsatt citrongras och limeblad i soppan.

Skar chili, vitildk och champinjoner i skivor, tillsatt i soppan och sjud pa lag
varme en kort stund.

Skar salladslok pa snedden i halvcentimeterbreda bitar.

Tillsatt rakor och salladslok.

Smaka av med soya och fisksas.

Toppa med nagra stjélkar koriander.



