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{0 3 port
{0 Kyckling, Huvudratt, Lattlagat

TOM KA GAI

Ingredienser Gor s har

1 pkt thaisoppa Skar kycklingfiléerna i sma bitar. Lagg ner alla ingredienserna i en kastrull
1 burk kokosmijélk (férutom champinjonerna). Koka kycklingen tills den &r genomkokt, dela

1 dI mjélk, mellan svampen och hall i soppan, lat det smaputtra en stund.

Lagg i tomatklyftor i en tallrik, hall soppan éver. Lagg upp ris pa en tallrik

3 st kycklingfilé
yeKling® bredvid och ta ris pa skeden och sen doppa i soppan sa man far lite av bada.

1 st 16k, gul
100 g champinjon



