TIRA MI SU*

Ingredienser

inkdpslistans,

Av: Iréne
{0 6 personer

| Ovrigt, Efterratt, Fest

Gor sa har

2 dl kaffe

1/, dl kaffelikor

4 st agg

strésocker

400 g phildelphiaost
2 msk creme fraiche
1 st citron

1 st apelsin

20 st italienska kex
kakao

Brygg kaffet och lat svalna. Blanda med kaffelikor.

Vispa aggvitor till hart skum.
Vispa aggulor och socker vitt och posigt.

Ror ut osten med creme fraiche och ror ner aggulevispet. Tillsatt rivet skal av
citonen och apelsinen. Vand férsiktigt ner aggvitorna.

Doppa kexen hastigt i likdren och lagg ett lager i botten pa serveringsskalen.
Tack med halften av ostsmeten. Lagg resten av kexen pa smeten och bred ut
det sista av smeten ovanpa.

Lat formen sta 2-3 timmar. Fore serveringen siktas kakaopulver éver ytan,
garna i ett monster genom att ldgga pappersremsor ovanpa innan kakaon
siktas over.



