THAISOPPA

Ingredienser

inkdpslistans,

Av: Susanna Tunberg
{0 2 port

{0 Kyckling, Huvudratt, Budget, Lattlagat,
Fest

Gor sa har

1 burk kokosmjolk

1 burk réd curry grytbas
1 dl risnudlar

2 st kycklingfile

1/, st purjoldk

koriander

1 burk bambuskott

Strimla och bryn kycklingen i en wok eller en djup stekpanna. Hall éver
grytbasen och kokosmjélken. Koka tills kycklingen ar klar ca 10 min. Bryt
sonder nudlarna och Iat koka med i 2-3 min. Strimla purjoloken och lagg ner i
soppan tillsammans med bambuskotten.

Hall upp i skalar och strd over koriander.
Man kan aven servera med ris, hoppa da dver nudlarna.



