THAICURRY

Ingredienser

inkdpslistans,

Av: Jessica Séderberg
{0 4 port
{0 Kyckling, Huvudratt, Lattlagat, Pasta

Gor sa har

300 g kycklingfile

1 burk bambuskott

1 burk kokosmijolk

1 msk currypasta

2 msk fisksas

1,5 tsk strésocker

2 st kaffir limeblad strimlade
1 dl basilika

1/, st chili, rod

1. Skar kycklingfilén i bitar. Koka upp kokosmjolken och currypastan. Lagg i
kycklingbitar och bambuskott. Sjud nagon minut.

2. Tillsatt fisksas, strosocker, limeblad och chili.
3. Drag grytan fran varmen och blanda i basilikabladen.

Servera med jasminris eller nudlar



