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| Ovrigt, Huvudratt, Fest

TACOPAJ

Ingredienser Gor s har

2 dl kesella Degen:

5 dl vetem;jol Blanda ihop allt. Lat vila 1 timme i kylskapet.

100 g margarin

800 g quorn, fars

2 pasar taco kryddmix

2 dl vatten

4 st 16k, gul

6 st tomat

2 burkar creme fraiche, latt
8 msk majonnas, latt

6 dl ost, riven

Forgradda pajskalet i10 minuter i 225 0.

"Kottfarsen™:

Borja med att frdsa quornfarsen. Tillsatt kryddmixen.
Lat det blanda sig och tillsatt sedan vattnet.

Lat blandningen koka ihop! Lagg quornfyliningen i det
forgraddade pajskalet.

"Grénsakerna”
Skiva lI6karna och tarna tomaterna.
Fordela det ovanpa quornfars roran.

Ostsasen:

Ror ihop créme fraiche, majonnas och den rivna osten.
Lagg réran ovanpa quorn/gronsaksfyliningen.

Gradda pajen i 20 minuter, 225 grader.



