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I Kottfars, Huvudratt, Fest

STORPIROG MED KOTTRORA

Ingredienser GoOr s har

8 dl vetemjol DEG

1 tsk salt 1. Blanda mj6l,salt, bakpulver i en skél. Férdela margarinet med
4 tsk bakpulver fingertopparna eller en gaffel till en smulig massa.

100 g margarin

3 dl mjolk, mellan
1 st 10k, gul

2 st mordétter

1 bit rotselleri

1 msk margarin
250 g notfars

1 tsk salt

1 krm svartpeppar, grovm.

3 msk chilisas
1 st agg

2. Tillsatt mjolk eller filmjolk.
Arbeta snabbt samman till en deg.Lagg detta i kylen en stund i en plastpase.

KOTTRORAN

3.Skala och hacka I6ken. Skala och riv morétter och rotselleri pa den grova
sidan av rivjarnet. Fras gronsakerna nagra minuter i margarin.

4. Tillsatt kottet och fras det nagra minuter tillsammans med grénsakerna.
Dela kéttfarsen under tiden med en gaffel.

5. Smaksatt med salt,peppar och chilisads ev ketchup. Lat roran svalna.

6. Dela ut degen och kavla ut varje del till en rektangular kaka ca 25x35 cm.
Lagg den ena halvan pa bakpapperkladd plat. Lagg pa fyliningen. Pensla
kanten med uppvispat &gg. Lagg den andra kakan 6éver. Vik upp kanterna och
tryck till med en gaffel runt om.

7. Pensla pirogen med agg. Stick med en gaffel eller skar nagra snitt med en
vass kniv, sa att fukten fran fyliningen kan komma ut under graddningen.
Spara garna lite deg, kavla ut och sporra ut blad eller rander till garnering.
Lagg dem pa den penslade 6versidan. Pensla garneringen med agg.

8. Gradda pirogen i nedre delen av ugnen i 200 grader ca 20-25 min.

Ha det med i en utflyktskorg!



