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| Fisk, Huvudratt, Lattlagat

STEKT LAX MED POTATIS, SAS, GURKA

Ingredienser Gor s har

1 bit lax * Tina laxfiléerna.

margarin, flytande * Skala och koka potatisen.

citronpeppar * Torka av laxen och krydda med citronpeppar.

* Stek fiskarna i lite flytande margarin i en stekpanna, ca 5-6 minuter per sida.
* Skolj gurkan och hacka den i smabitar.

* Tvatta citronen ordentligt och skar upp den i klyftor.

* Tag upp laxfiléerna, och rér ner 1/2 burk créme bonjour cuisine i pannan.
Lat puttra ett litet tag under omrérning.

1 st citron * Servera laxfiléerna med kokt potatis, sas, hackade gurkor éch citronklyftor.

potatis
1/5 burk créme bonjour cuisine

1 st gurka



