BIFF STROGANOFF

Ingredienser

inkdpslistans,

Av: Joakim

{0 4 port

Gor sa har

500 g innanlar (el. biff)
2 msk smor

1 tsk paprikapulver
2,5 dl gréadde, matlagning
2,5 msk fond, kalv

4 msk tomatpuré

1 tsk salt

1 st 16k, gul

200 g champinjon

1 krm svartpeppar

2 tsk senap, dijon

1. Skar kottet i 2 cm breda strimlor.
2. Hacka I6ken och skar champinjonerna i skivor.

3. Varm upp en stekpanna med margarin eller smér pa medelhdg varme. Stek
kottet ett par minuter. Lagg i I6k och champinjoner och 14t det stekas
tillsammans.

4. Tillsatt tomatpuré och senap. Hall pa gradden och kalvfonden.

5. Lat steka pa svag varme i stekpannan, helst under lock, i ca 10 minuter.
Smaka av med salt.

6. Servera med ris och sallad



