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SOPPA PA SKOGENS GULD
Ingredienser Gor s har
1 liter kantareller Rensa och skar ca 1 liter kantareller eller trattkantareller i bitar och finhacka
1 st 16k, gul I6ken. Fras 16k och svamp i smor i en stor kastrull. Spara ev nagra fina sma

kantareller till garnering.

. . Krydda med salt o vitpeppar.

3d gradqe, V'Sp_ Nar den mesta vatskan dunstat sa tillsatt 7 dl buljong av tarning eller fond och
6 skivor rostbrod Koka samman 5-10 min.

150 g ost (riven) Red ev av med ljus sasredning och smaka ev av med mer kryddor.

Skar av kanterna pa 6 formbrddskivor och bred smor pa.

Téack skivorna med 1509 riven ost.

1 dl buljong, svamp

Gratinera i 250 grader ett par minuter tills osten smailt.
Skar brédskivorna i stdnger och servera dem till den heta soppan.



