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SOMMARTARTA MED JORDGUBBAR OCH LEMONCURD*

Ingredienser

inkopslistons,

Av:Iréne
{0 6 port
| Ovrigt, Efterratt, Fest

Gor sa har

[ Mandelbotten

300 g mandelmassa

1 st agg
2 st aggvitor

l Lemoncurd
2 st citron

2 st aggulor

1 st agg

2 dl socker
100 g smor

[ Garnering
1/, liter jordgubbar

[ Tillbehor
vispgradde

Satt ugnen pa 175°C.

Riv mandelmassa och ror ner agg och aggvita (spara gulorna till
lemoncurden).

Hall smeten i en smord form med l6stagbar kant, ca 24 cm i diameter.
Gradda i nedre delen av ugnen ca 20 minuter. Lat svalna.

Tvatta citroner. Riv skalet fint och pressa ut juicen.

Vispa aggulor, agg och 2 dl socker nagra minuter en skal.

Stall skalen i vattenbad (kastrull med hett vatten) och tillsatt citronskal och -
juice. Ror tills kramen tjocknat, ca 20 minuter.

Skar smor i bitar. Klicka i dem under omrérning tills det smalt. Lat svalna.

Lagg bottnen pa ett tartfat. Bre pa lemon curd.
Halvera jordgubbarna och férdela dem Over tartan.
Servera med vispad gradde.



