SNURRIG BARTARTA*

Ingredienser

inkdpslistans,

Av: Iréne
{0 10 bitar
| Ovrigt, Bakning

Gor sa har

[ Botten

3 st agg

1,5 dl strosocker
2 dI vetemjol

1 tsk bakpulver

[ Fylining
3 dl vispgradde

3 dl jordgubbar
(‘eller hallon eller sylt)

[ Garnering
2 dl jordgubbar (eller hallon)
1,5 msk florsocker

Varm ugnen till 250 grader.

Vispa agg och socker pdsigt. Blanda ner mj6l och bakpulver.
Bred ut smeten pa en plat med bakplatspapper sa att nastan hela papperet
tacks.

Gradda i mitten av ugnen ca 5 minuter.

Stro lite socker pa kakan och stjélp upp den pa ett bakplatspapper. Dra av
papperet som kakan graddats pa.

Om papperet inte slapper, pensla det med lite kallt vatten.

Lat kakan kallna under bakduk.

Bred gradde 6ver kakan. Skar kanterna jamna. Lagg pa bar eller klicka éver
sylt.

Dela kakan pa langden i 4 lika breda remsor. Rulla forst ihop en remsa till en
liten rulle. Stall den med ena snittytan ner. Bygg pa med resten av remsorna
till en stor rulle.

Garnera med bar och pudra 6ver florsocker.



