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SMORSTEKT GNOCCHI MED SPARRIS | CITRONSAS

Med inspiration fran den italienska favoriten pasta a limone har Zeina Mourtada gjort en gnocchi limone med sparris i
en harlig graddsas med smak av citron. Du gor hela ratten pa max 15 min. Vardagsma

Ingredienser GoOr sa har

800 g pasta gnochi Bryt bort den traiga delen pa sparrisen och kasta den. Dela sedan sparrisen i
2 knippen sparris lika langa bitar. Finhacka vitloken. Hetta en klick smor (spara ca 20 g smor till
2 st citron gnocchin) och rapsolja i en stekpanna. Fras vitloken och sparrisen pa

4 Kiyftor vitlk medhdg varme ca 3-4 min. Riv i zest fran 2 citroner och fras lite till. Hall 6ver

) N gradde och lat sasen puttra utan lock i ca 5 min. Under tiden kan du steka
Sdi wspgradde gnocchin. Hetta upp en rejal klick smér i en separat stekpanna, stek gnocchin
25 g smor tills de far lite stekyta.
3/4 dl parmesan
Riv ner rikligt med parmesan i graddsasen. Vand i gnocchin, smaka av med
salt och peppar. Blanda och servera. Pressa garna dver citron vid servering.



