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SMORGASTARTA MED SKINKA

Ingredienser

Gor sa har

8 st polarkaka

1,5 dl majonas

1 dl creme fraiche

2 st apple

175 g skinka, rokt

2 st ananas, skivor
200 g leverpastej, bredbar
4 msk gradde, visp

4 msk bostongurka
3/, dl majonas

3/4 dl creme fraiche
10 skivor skinka, rokt
10 skivor ost

200 g mimosasallad
2 st ananas, skivor

1 st tomat

gurka

persilja
valnotskarnor

1 st apelsin

1. R6r samman majonnas och créme fraiche till fylining 1. Skala, kérna ur och
finhacka applena. Lat ananasringarna rinna av och tarna dem fint. Finstrimla
eller térna skinkan.

2. Blanda ner apple, ananas och skinka i majonnasblandningen.

3. Mosa leverpastejen till fylining 2 med gradde till en smidig konsistens. Ror
ner bostongurkan.

4. Lagg en broédskiva som botten och bred cirka hélften av fyllning 1 dver den.
Lagg pa en ny brodskiva.

5. Bred fyllning 2 6ver och lagg pa den tredje brodskivan.

6. Bred resterande fyllning 1 6ver och tack med den sista brédskivan.

7. Rér samman majonnas med creme fraiche och bred det 6ver och runtom
hela tartan. Rulla skinkskivorna till strutar och fyll dem med mimosasallad.
Garnera som pa bilden eller efter egen fantasi.



