inkdpslistans,

Av: Emelie Pauli
{0 2 port

{0 Gronsaker, Huvudratt, Budget,
Lattlagat, Vegetariska, Fest

SMARRIG MOROTSPAJ

Ingredienser GoOr s har

Satt ugnen pa 225 grader. Borja med att arbeta ihop smér, mjol, vatten och

I pajskal salt till en deg som du trycker ut i en mindre pajform, ca 15-18 cm i diameter.
50 g smor Forgradda skalet i 5 min medan du river morétterna och steker dem med

1,5 dl vetemjol (av valfri sort) oregano, salt och peppar. Lagg pa pajskalet och vispa ihop agg, mjolk, keso
1 msk vatten och lite svarpeppar. Fordela jamt éver morétterna. Gradda i ca 15-20 min.
1/, krm salt Klart!

[ Fylining Kostnad per portion: ca 6 kr

150 g mordtter

1/, tsk oregano Fran skippanudlarna.com

1 krm svartpeppar

1/, krm salt

1 st 4gg

1/, dI mjélk

40 g keso (el riven ost)



