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SMAL BEARNAISESAS

Ingredienser Gor s har
1/, st 16k, gul 1. Bearnaisesas: Skala och finhacka lI6ken. Koka I6k, vatten, vinager och
1,5 dl vatten dragon tills halften aterstar. Dra kastrullen fran plattan och sank varmen.

3 msk vinager, vitvin
1 tsk dragon (Torkad)
3 st 8gg (Endast gulan)

2. Separera aggulorna och vispa dem i en skal. Tillsatt gulorna i
I6kblandningen. Stéll tillbaka kastrullen pa plattan.

1, di kesella 3. Vispa pa lag varme tills sasen blir tiock som en kram. Dra av kastrullen fran
1 tsk salt plattan och tillsatt kesellan, salta och peppra. Stall tillbaka kastrullen pa
1/5 krm vitpeppar plattan och vispa sasen tjock.



