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SKOTSIGSJALVKYCKLING

Ingredienser

Gor sa har

1 st chorizo

1 st kyckling, hel
25 g smoér

2 tsk salt

2 msk honung, flytande
1 st citron

1 kg potatis, farsk
1 msk olivolja

3 tsk fankal

4 tsk rosmarin

1 st aluminiumfolie

[ Leilas kyckling

Satt ugnen pa 175 grader
Gor ett par snitt i skinnet pa kycklinglaren och stoppa in choritzo dar och
under skinnet pa brostfileerna

Blanda smor,honung,salt och svartpeppar
Gnid in kyclingen med smdrblandningen och stoppa klickar under skinnet
Blanda potatisen med fankalsfron olja hackad rosmarin och salt

Lagg kycklingen i en ugnfast form med potatisblandningen runt om och en
tvattat citron inuti

Rosta kycklineg i 40 minuter
Tag ut kycklingen late den vila i aluminiumfolie i 10 minuter



