SKINKPAJ MED MOROTTER

inkdpslistans,

Av: Chris Wesslén
4 port
Ovrigt, Huvudratt

Ingredienser GoOr s har
. PAJSKALET
[ Pajskal
2 dl vetemjol Sétt pa ugnen 225 grader

1/5 dI mjél, graham
50 g margarin

1 krm salt

50 g kesella

[ Fylining till pajen

4 st mordétter

200 g kesella

2 st agg

1 msk curry

1/, msk honung, flytande
1 krm salt

1 knippe persilja

1 hg skinka, rokt

Blanda mjolsorterna och saltet med margarinet (delat i mindre bitar). Tillsatt
sedan kesellan och arbeta snabbt ihop till en deg.

Lagg pajdegen i en pajform. Gradda i ugnen cirka 10 minuter.

FYLLNINGEN

Skala och skar moroétterna i sma bitar. Koka cirka 5 minuter i lattsaltat vatten
tills mordétterna blivit mjuka. Hall darefter upp dem i ett durkslag och lat dem

rinna av noga.

Mixa morétterna och tillsatt kesellan och aggen. Hall darefter i curry, honung,

salt och persilja.

Dela skinkan i sma bitar och lagg i fyllningen.

Gradda pajen i cirka 15 minuter.

Servera med gronsallad.



