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SKALDJURSSALSA

Ingredienser

inkdpslistans,

r— Av: Veronica Stolt
{0 4 port
| Skaldjur, Férratt, Fest

Gor sa har

4 st smordeg

200 g crabsticks
200 g rakor

1 st avokado

2 msk graslok

1 msk paprika, réd
3 msk olivolja

1 klyfta lime

1 tsk salt

1 tsk chili, réd

1. Gradda smoérdegspastejerna enligt anvisning pa forpackningen. Det kan
vara bra att gradda dubbelt s& manga som behdvs eftersom nagra kan bli
sneda eller vagra posa upp.

2. Skala rakorna och spara dem s& hela som mgjligt. Blanda rakor,
salladskrabba, avokado i pyttesma tarningar, graslok och paprika. Ror inte,
utan vand Iatt ihop ingredienserna med tva gafflar.

3. Rér samman dressingen av olja, lime, salt och chili. Hall éver salladen och
vand sa att ingredienserna binds ihop.

4. Skeda den kalla salsan i ljumma smoérdegspastejer.
5. Garnera med en hel raka och nagra graslokstran. Satt pastejerna pa

salladsblad pa tallrikar och servera. Om det blir salsa éver kan det laggas pa
tallriken.



