
SKALDJURSRÖRA

bild saknas

Av: Maria

4 port

Skaldjur, Såser & röror, Lättlagat, Fest

1,5 dl räkor, skalade
/  dl creme fraiche, lätt
/  dl majonnäs

stenbitsrom (eventuellt)

1 tsk dijonsenap (eventuellt)

dill

salt

vitpeppar

 Garmering

citron

Ingredienser 

1
2

1
2

Gör så här 

Rör ihop alla ingredienser. Krydda med dill, salt och vitpeppar efter behag. 
Ju mer man rör desto lösare blir röran pga lätt­creme fraichen. 
Garnera eventuellt med skuren citron. 

Servera som del i kall buffet, som sås till varmrökt lax eller på snittar. 


