SEMIFREDDO*

Ingredienser

inkdpslistans,

Av:Iréne
{0 8 personer

| Ovrigt, Efterratt, Fest

Gor sa har

4 st agg

1 dI strésocker
160 g maranger
1 dI hasselndtter
1/, dI konjak

3 dl gradde, visp

[ Garnering
50 g blockchoklad, mork
1 ask physalis

0 Till servering
200 g blockchoklad, mérk
2 dl vispgradde

1. Dela aggen. Vispa aggvitorna till hart skum. Vispa gulorna med socker, fint
krossad torrone eller grovt krossade maranger och finhackade noétter samt
sprit till en kram.

2. Losvispa gradden. Vand ihop vispgradde, aggsmet och aggvita forsiktigt.
Hall upp i en rund form och frys i minst 6 timmar. Ett tips ar att kla formen med
plastfilm fére, sa slapper glassen lattare.

3. Ta fram skalen en stund fore servering, och lat glassen mjukna. Tack med
en tallrik och vand/stjalp snabbt upp glassen péa fatet.

4. Smalt grédden till sdsen och ror ner chokladen, ror tills det smalt. Servera
sasen varm eller ljummen.

Dekorera med hyvlad choklad och physalis-frukter.



