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SCONES FRAN CORNWALL*

Ingredienser

Gor sa har

1 liter mjol, vete

2,5 msk bakpulver

1/, tsk salt

150 g smor

1/, dl strésocker (dryat)
1 st 4gg

2 dI mjélk, standard

[ Eventuellt Strossel
solroskarnor

Blanda mjdl, salt, bakulver och socker.
Tillsatt fettet och gor en smuldeg med en gaffel.
Tillsatt agg och mjoélk och blanda snabbt ihop till en deg.

Tag upp degen och kavla ut den till en ca 2 cm tjock platta.
Tag ut rundlar med matt, te.x ett vidare glas.

Eventuellt kan du pensla med uppvispat dgg och stréssla med solroskarnor.

Lagg pa bakpapperskladd plat och gradda i mitten av ugnen i 225 grader 12 -
15 minuter.

Njut sconsen ljumma med ost och marmelad.

Dessa scones gar utmarkt att frysa och bara varma i micron.



