
SCAMPI AMORE

bild saknas

Av: Claes Wikström

4 port

Skaldjur, Huvudrätt, Lättlagat

25 g smör
2 st lök, gul (små)
300 g champinjon (färska)

1 dl vin, vitt (torrt)

5 msk tomatpuré
4 dl creme fraiche

1 tärning buljong, fisk
(eller grönsaksbuljong)

600 g scampi

0,6 dl konjak (eller gin)

2 dl ris

1 krm cayennepeppar

Ingredienser Gör så här 

1. 
Börja tillaga riset 

2. 
Bryn lök & champinjonerna (mindre bita). Efterstek några minuter. 

3. 
Tillsätt vin, konjak, CF, tomatpuré. Smula ner buljongtärninarna. Rör om och
låt det puttra. 

4. 
När riset är klart, lägg i kräftstjärtarna och smaksätt med Cayennepeppar


