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SALAMIPAJ*
Ingredienser Gor sa har
I Paiskal Pajdeg:
Pajska Hacka samman mjol och smor. Tillsatt vattnet och jobba snabbt ihop till en
2,5 dl vetemjol deg. Lat géarna vila kallt 1/2 timma.
100 g smor

1 msk vatten

[ Fylining

1 st paprika, réd
1/, st purjolék
50 g salami

100 g fetaost

1 Aggstanning

3 st agg

3 dI mjolk, standard
1 tsk oregano

salt

svartpeppar

Kavla eller tryck ut degen i en ugnsfast form.
Gradda skalet ca 15 minuter i 200 g.
Strimla paprika och purjo. Fras i matfett ett par minuter utan att fa farg.

Strimla salami. Lagg de frasta gronsakerna i pajskalet och str6é éver den
strimlade salamin och fetaost i sma kuber.

Vispa ihop agg, mjolk, smulad oregano , salt och peppar.
Hall aggstanningen dver och gradda i 40 minuter.

Gor en tomatsallad med rédléksringar, olivolja, flingsalt och nymalen
svartpeppar att servera till.



