inkdpslistans,

Av: Susanna Tunberg
{0 6 port
| Ovrigt, Efterratt, Budget, Lattlagat, Fest

et _._mmﬁﬁ”

SAFFRANSPANNACOTTA

Ingredienser Gor s har

2 blad gelatin Lat gelatinet ligga i vatten i ca 5 min.

5 dl vispgradde Koka upp gradde, saffran och socker i en kastrull.

1 pkt saffran
1/, dI strésocker
1 tsk vaniljsocker

Ta upp och lagg ner gelatinbladen i graddblandningen sa de smalter. Ror runt
lite forsiktigt. Lat svalna lite och tillsatt vaniljsockret.

Hall upp i sma formar eller glas (de ar ganska maktiga sa man orkar inte sa
mkt).

Lat stelna i kylen i minst 3 timmar, de kan garna sta éver natten.
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