SAFFRANSLAX

Ingredienser

inkdpslistans,

Av: linda
{0 4 port
| Fisk, Huvudratt, Lattlagat

Gor sa har

500 g lax (Skinn och benfri)
3 st mordtter

1/, tsk salt

1 krm svartpeppar

2,5 dl gradde, mellan

1 tsk rosmarin (Hackad)
1/4 g saffran

Satt ugnen pa 225°. Skala och skiva mordtterna tunt. LAgg dem i en
ugnssaker form. Lagg pa laxen och krydda med salt och peppar. Blanda
gradde, rosmarin och saffran. Hall det éver laxen. Stek i mitten av ugnen ca
15 min. Garnera garna med farsk rosmarin. Servera med kokt ris.



