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Av: Iréne

| Ovrigt, Bakning

RULLTARTA MED SMORCREMESFYLLNING

Ingredienser

Gor sa har

5 st agg

1,5 dl strésocker
1,5 dI vetemjol

1 tsk bakpulver
1/5 dI potatismijél

0 Fylining

100 g smor

2 dI florsocker

2 msk kakao

1 st &gg (endast gulan)

Vispa agg och socker pordst med elvisp.

Sikta mjél och bakpulver och blanda forsiktigt till en jamn smet.
Bred ut smeten jamt i en bakpapperskladd langpanna.
Gradda, i mitten av ugnen, ca 6 - 9 minuter i 225 g, passa noga.

Sockra latt den nygraddade bottnen, 1at svalna under en Iatt fuktad, ren
diskhandduk.

Rér ihop fyliningen och bred ut den pa den avsvalnade kakan. Rulla ihop och
stall svalt.



