
RULLTÅRTA MED SMÖRCREMESFYLLNING

bild saknas

Av: Iréne

Övrigt, Bakning

5 st ägg
1,5 dl strösocker
1,5 dl vetemjöl
1 tsk bakpulver

/  dl potatismjöl

 Fyllning

100 g smör
2 dl florsocker

2 msk kakao

1 st ägg (endast gulan)

Ingredienser 

1
2

Gör så här 

Vispa ägg och socker poröst med elvisp. 

Sikta mjöl och bakpulver och blanda försiktigt till en jämn smet. 
Bred ut smeten jämt i en bakpappersklädd långpanna. 
Grädda, i mitten av ugnen, ca 6 ­ 9 minuter i 225 g, passa noga. 

Sockra lätt den nygräddade bottnen, låt svalna under en lätt fuktad, ren
diskhandduk. 

Rör ihop fyllningen och bred ut den på den avsvalnade kakan. Rulla ihop och
ställ svalt. 


