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RULLTARTA MED LINGON OCH BANAN

Harligt nybakad rulltarta pa ragmjdl, fylld med vispad gradde, kvark, syrliga lingon och vanilj

Ingredienser |

Gor sa har [l

[ Botten

4 st 8gg

1,5 dl socker

1 dl mjél, rag

1/, dI potatismjél
1 tsk bakpulver

[ Fylining

2 dl vispgradde

1 dl kvarg

3 dl lingon

1 st banan

1/, dl socker

1 tsk vaniljsocker

1. Satt ugnen pa 225°.

2. Vispa agg och socker porost.

3. Tillsatt de torra ingredienserna som du blandat val med varandra.
4. Gradda i ugn, 6 min

5. Vispa gradden och rér ner kvarken, bananbitar och lingonen. Séta med
socker och vaniljsocker.

6. Bred ut krdmen 6ver rulltartan och rulla ihop.

7. Lat sta svalt tills den ska serveras.



