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ROSTAD SOTPOTATIS MED CHEVRE OCH GRANATAPPLE

Den har salladen med rostad sotpotatis, spenat, granatapple och chévre serverade jag till lax men funkar som tillbehor
till det mesta.

Ingredienser Gor sa har

2 st sOtpotatis 1. Satt ugnen pa 200°.

100 g chévrc.e. 2. Tvétta och skrubba potatisen.

;/azbs;sg:)r::;tapple 3. Dela potatisen i klyftor (jag behaller skalet pa).

flingsalt 4. Fordela ut klyftorna i en ugnsform och ringla éver lite olivolja och str6 éver
olivolja flingsalt.

5. Tillaga mitt i ugnen i 15-20 minuter. R6r om nagon gang under tillagning.

6. Lagg farsk babyspenat pa ett fat, toppa med den rostade sétpotatisen,
smulad chévre och granatapple.



