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Av: Neta & Peppe

{0 Ovrigt, Sméarétter, Fest, Bakning

ROSMARINKEX MED PARMESAN

Har kommer ett farligt gott recept pa sma salta kex med smak av rosmarin och parmesanost. Lattbakade, knapriga och
beroendeframkallande.

Ingredienser GoOr sa har

4 dl vetemjol 1. Riv parmesanosten fint. Blanda sedan alla ingredienser i en bunke, arbeta i
150 g smor (rumsvarmi) maskin sex minuter pa lag hastighet eller knada tills degen &r fast.

100 g parmesan 2. Dela upp degen i tva lika stora bitar. Forma bitarna till tva rullar, ca. 3 cm i
1 tsk salt diameter.

/2 di mjslk 3. Rulla darefter rullarna i rosmarin och flingsalt. Lagg rullarna i plastfolie och
1 tsk bakpulver kyl dem ca. 10 minuter.

1 krm bikarbonat

. 4. Ta ut degrullarna fran kylen och skar dem i 1/2 cm tjocka kakor med en
1 msk rosmarin vass kniv.

1 tsk flingsalt i . . . . . .
5. Lagg kexen pa bakpapperskladd plat och gradda dem i ugnens mitt 10-15

minuter (beroende pa ugn) tills de fatt fin farg.

6. Lat svalna pa galler och lagg 6ver och forvara i tattslutande burk nar de ar
helt kalla.



