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Av: Iréne
(0 25 st
| Ovrigt, Bakning
RIMBOBULLAR/ KALLJASTA LACKRA BULLAR
Ingredienser GoOr s har
25 g jast Smula jasten i en deg bunke. Tillsatt den kalla mjélken och rér till jasten har
2 dl mjolk, standard (kall) Iosts upp.
200 g smor (rumstempererat) A . - .
.. Till satt smoret, delat i mindre bitar, sockret och mjélet.
1 msk strésocker . L
o Arbeta samman till en smidig deg.
6 dl vetemjol (cirka 6 dl)
0 fylining Kavla ut den till en stor fyrkant, 40 * 40 cm, pa en mjolad arbetsbank.
59 smo.r. Skar fyrkanter, 8 * 8 cm.
2 msk strosocker
2 tsk vaniljsocker R&r samman ingredienserna till fyliningen. Fordela lite av den mitt pa varje
[ Pensling fykant.
1stagg Vik upp hérnen dver fyliningen.
[ Garnering

1 dl florsocker Lagg bullarna i pappersformar och stall pa plat.

1 msk vatten Lat jasa dvertackta ca 2 timmar i rumstemp.

Penla med agg och gradda mitt i ugnen
250 g 5 - 8 minuter.

(I varmluft 200 g i ca 8 min.)

Lat bullarna kallna under bakduk pa galler.

Glasera strax innan serveringen.

Gar fint att frysa men vanta da med glaseringen.



